HOHER KASTEN
GRENZENLOS 360
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HOHER KASTEN
TOP OF APPENZELL

Herzlich Willkommen

Der Hohe Kasten, im Herzen Europas gelegen, bietet flr Leib und Seele Erholung pur. Der neu eréffnete Europa-
Rundweg setzt den Blick in sechs Lander perfekt in Szene und wird vom beliebten Alpengarten mit seinen rund 300
Pflanzen umrahmt. Ruhebanke und Gratis-Fernrohre laden zum Erkunden ein und wecken in jedem die Entdeckerlust.

Im Drehrestaurant gibt es Gaumenfreuden, welche die einstiindige Rundfahrt samt unglaublichem Panorama zum
einzigartigen Erlebnis machen. Dazu ein edler Tropfen und ein freundlicher Service — das wird alles auf dem
Ostschweizer Aussichtsberg geboten.

Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Sept.2023
Pauschaltarif (Bahnfahrt inkl. Essen).



Fur Gruppen ab 10 Personen/ ab 10 Einheitsmenus

Apéro
Kleiner Apéro Preis pro Person Appenzeller Apéro
1. Paprika und Salz Chips, Salznisschen 3.30 4. Appenzeller Mostbrockliroulade
pro Stlck 2.40
Flpérogebﬁck mini Preis pro Person 5. Mostbrockli, Appenzeller Kase,
Berewegge, Speck
Preis pro 100 g 12.90
2. Pro Person je ein Stick 8.60
Chéas-Chuechli
Schinkengipfeli
Tomatenchréapfli
Spinattaschli Gemijse-Dip Preis pro Person
Hoher Kasten Flpéro Preis pro Person 6. GemUsestabchen mit Tartarsauce 5.60
3. Pro Person je ein Stick 16.60

Gemischte Apérogebacke

Knackige GemUsestdbchen mit Tatarsauce
Appenzeller Kase
Melonen-Landrauchschinken-Spiessli
Mostbrdckliroulade

Gefllltes Schraubenbrot

Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Sept.2023
Pauschaltarif (Bahnfahrt inkl. Essen).



Fur Gruppen ab 10 Personen/ ab 10 Einheitsmenus

Preis pro Person

Suppen

1. Appenzeller Biersuppe
2. Fleischbouillon

mit Fladli

mit GemUsejulienne

3. Ruebli-Ingwercremesuppe

4. GemuUsecrémesuppe

Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Sept.2023

Pauschaltarif (Bahnfahrt inkl. Essen).

9.60

8.50

8.50

9.80

9.60

Gerstensuppe
Suppe nach Saison
Gazpacho (Kaltschale)

Rheintaler Weissweincremesuppe

10.90

9.60

10.70

9.60



Fur Gruppen ab 10 Personen / ab 10 Einheitsmenus Preis pro Person

Vorspeisen
Kalte Vorspeisen Warme Vorspeisen
1. Graner Blattsalat mit CroGtons 9.50 1. Appenzeller Chadsschoope
mit Pantliwlrfel und Salatgarnitur
2. Gemischter Salat 10.90 Speise mit Kase, milchgetrankten
Brotwdrfeln und Butter 15.70
3. Rauchlachstartar an frischem Dill
mit kleiner Salatgarnitur an Hausdressing 18.00 2. Gebratenes Zanderfilet
auf Venere Reis an Safransauce 20.00
4. Gebratener Thunfisch im Sesammantel
an Joghurt-Wasabisauce dazu ein 3. Gebratene Riesencrevetten
kleines Salatbouquet 18.90 mit einem Salatbouquet 22.00

5. Rindstatar an hausgemachter Sauce
mit Kapern, Zwiebeln und
hausgemachtem
Essiggemuse 22.00

Appenzeller Vorspeise

6. Mostbrockli, Appenzeller Kase,
Berewegge und hausgemachtes
Essiggemuse 17.00

Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Sept.2023
Pauschaltarif (Bahnfahrt inkl. Essen).



Fur Gruppen ab 10 Personen/ ab 10 Einheitsmenus

Hauptgdnge mit Fleisch / Fisch inkl. Nachservice
Preis pro Person inkl. Berg- und Talfahrt Preis pro Person inkl. Berg- und Talfahrt
1. Gebratenes Zanderfilet 9. Am Stlck gebratenes Roastbeef
auf Krauterrahmsauce mit Sauce Bearnaise
mit Ratatouille 68.50 und saisonaler GemUsegarnitur 78.90
2. Gebratenes Lammrickenfilet 10. Rindsfiletwurfel «Stroganoff»
im Kréutermantel auf dunklem Jus (Paprikarahmsauce)
mit saisonaler Gemusegarnitur 79.00 mit saisonaler Gemusegarnitur 78.20
3. Appenzeller Siedwurst 11. Rindsfilet
mit Chaashornli, am Stlck gebraten
Zwiebelschweize und Apfelmus 61.00 auf Portweinjus
mit saisonaler Gemusegarnitur 86.00
4. Appenzeller Bratschnitzel
auf Krauterjus 12. Kalbsgeschnetzeltes
mit Saisonaler GemUsegarnitur 63.00 an Pilzrahmsauce
mit saisonaler GemUsegarnitur 74.20
5. Schweinscarreébraten
am Stlck gebraten 13. Kalbscarreébraten
auf Rosmarinjus am Stlck gebraten
mit saisonaler GemuUsegarnitur 67.20 auf Morchelrahmsauce
mit saisonaler Gemusegarnitur 80.00
6. Schweinsgeschnetzeltes
an Pilzrahmsauce 14. Geflllte Kalbsbrust
mit saisonaler Gemusegarnitur 61.10 auf Jus
mit saisonaler Gemusegarnitur 75.20
7. Schweinsfilet im Speckmantel
am Stlck gebraten 15. Gebratene Pouletbrust
auf Calvados-Sauce mit Cafe de Paris
mit saisonaler Gemusegarnitur 70.90 und saisonaler Gemdisegarnitur 62.90
8. Schweinssteak mit Appenzeller Mostbrockli 16. Fitnessteller mit Schweinssteak
belegt und Appenzeller Kése Uberbacken, und Café de Paris 63.90
auf Jus mit saisonaler GemUsegarnitur 65.80

17. Fitnessteller mit gebratener Pouletbrust
und Café de Paris 62.90

Hauptgang mit Einfacher Fahrten - CHF 10.00

Beilagen zur Auswahl (Einheitsbeilage)
Butternudeln Kartoffelgratin
Chaéashornli Kartoffelstock
Butterreis Rostikroketten
Butterspatzli

Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Sept.2023
Pauschaltarif (Bahnfahrt inkl. Essen).



Fur Gruppen ab 10 Personen/ ab 10 Einheitsmenus

Hauptgdnge Vegetarisch / Vegan inkl. Nachservice
Preis pro Person inkl. Berg- und Talfahrt Preis pro Person inkl. Berg- und Talfahrt
Vegetarisch Vegan
19. Appenzeller Chaashornli 23. Gemdusecurry im Reisring 59.00
mit Apfelmus und Zwiebelschweize 56.00
24. Mediterrane Tomatenravioli
20. Saisonaler Gemuseteller 59.00 mit sautierten Cherrytomaten 59.00

21. Hausgemachter vegetarischer Hackbraten
an Jus mit saisonalem Gemiuse 63.00

22. Spatzliteller
mit saisonalem Gemdise

und Krauterrahmsauce 59.00

Hauptgang mit Einfacher Fahrt - CHF 10.00

Beilagen zur Auswahl (Einheitsbeilage)
Butternudeln Kartoffelgratin
Chaéashornli Kartoffelstock
Butterreis Rostikroketten
Butterspatzli

Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Sept.2023
Pauschaltarif (Bahnfahrt inkl. Essen).



Fur Gruppen ab 10 Personen/ ab 10 Einheitsmenus

Menus fur Sie zusammengestellt

inkl. Nachservice

Preis pro Person inkl. Berg- und Talfahrt

Appenzeller Meniu

Preis pro Person inkl. Berg- und Talfahrt

Meni Riche

Suppe nach Wahl

* ¥ %

Gemischter Blattsalat

an Hausdressing mit gerdsteten Kernen

* % %

Schweinssteak mit Appenzeller Mostbrockli

belegt und feinem Appenzeller Kdse Uberbacken, auf
Jus

mit Butterspatzli und Saisongemuse
Hausgemachtes Biberfladenparfait

mit Rahmlikérspiegel 99.30

Meni «Rondom>»

Gemischter Blattsalat an Hausdressing

* %* %

Appenzeller Bratschnitzel auf Krauterjus
mit Butterspatzli und Saisongemise

** %

Hausgemachte gebrannte Creme 83.50

Meni mit Einfacher Fahrt - CHF 10.00

Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Sept.2023

Pauschaltarif (Bahnfahrt inkl. Essen).

Riebli-Ingwersltppchen

* X %

Knackiger Blattsalat

an Honig-Senfdressing

* ¥ %

Gebratenes Zanderfilet

auf Venere-Reis an Safransauce

* ¥ %

Passionsfrucht-Ananassorbet

mit frischen Ananaswdrfeln

und einem Schuss Prosecco

* % %

Duett vom Kalb auf Morchelrahmsauce
Kalbskopfbaggli, Kalbscareebraten
mit Kartoffelgratin und Saisongemuse
* % %

Lauwarmes Schokoladenktchli

mit flissigem Kern

und Vanille-Glace

136.80



Fur Gruppen ab 10 Personen/ ab 10 Einheitsmenus

Preis pro Person

Nachspeisen

1. Frischer Fruchtsalat
mit Rahm
mit Vanilleglace

2. Gebrannte Creme
mit frischen Frichten garniert

4. Luftiges Schokomousse
mit saisonalen Frlchten garniert

5. Appenzeller Biberfladenparfait
auf Rahmlikérspiegel

6. Schokoladenkuchen mit flissigem Kern
und Vanilleglace

7. Hausgemachter Appenzeller Schlorzifladen
(Birnenwahe) mit Rahm

8. Lauwarmer Apfelstrudel
mit Vanillesauce oder Vanilleglace

9. Dessertvariation Hoher Kasten

Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Sept.2023

Pauschaltarif (Bahnfahrt inkl. Essen).

10.00
11.80

11.00

13.90

13.90

10.70

11.70

11.70

16.90

10.

11.

12.

13.

13.

Alpenkrauter-Rahmglace
serviert auf Nature-Joghurt
mit Mandelkrokant

und getrockneten WildblUten

Carino

Almond & salted Caramel — Rahmglace,
Caramelbiscuit, Carameltopping

und Rahm

Exotischer Traum
Passionsfrucht-Ananas Sorbet
mit frischen Ananaswdrfel
und einem Schuss Prosecco

Zwetschgensorbet
mit Alte Zwetschge

Kaseplatte mit Berewegge und
Baumnissen
Preis pro 100g

8.70

8.70

9.30

10.70

14.60



Gruppenreservationen

Reservationsbedingungen

Die Platze im Drehrestaurant sind an gewissen Tagen
sehr begehrt. Damit wir alle Gaste zufriedenstellen
kénnen, missen wir- und Sie- folgende Regeln
einhalten:

Personenanzahl

Gruppenreservationen fir Mittag oder Abend-
Anlasse berlcksichtigen wir gerne ab einer
Speisekonsumation von CHF 25.00 pro Person.

Stornierungsbedingungen

Geben Sie uns bitte spatestens 7 Tage vor lhrem
Anlass die definitive Teilnehmerzahl bekannt. Sollte
am Anreisetag die Gesamtzahl der Gaste nicht der vor
7 Tagen gemeldeten Gasteschar entsprechen,
mussen wir lhnen CHF 35.00 pro fehlende Person zur
Unkostendeckung verrechnen.

Menu und Getranke

Wir mochten Sie auch bei Grossandrang perfekt und
schnell bedienen. Damit wir alles sorgfaltig vorbereiten
koénnen, bitten wir Sie, uns lhre Wahl bis spatestens
10 Tage vor dem Anlass bekannt-zugeben

Wenn Sie eine Menubesprechung vor Ort wiinschen,
bitten wir Sie darum einen Termin zu vereinbaren.

Kinder

Bei Buchung von Ver: Itungsrédumlichkeiten und Banketten
Wird die Buchung aus Grinden, die beim Veranstalter
liegen, annulliert, verpflichtet er sich, ungeachtet der

Umstande, zum Ersatz folgender Kosten:

30 Tage vor dem Anlass:
25% der vereinbarten Leistungen

29-15 Tage vor dem Anlass:
50% der vereinbarten Leistungen

14-8 Tage vor dem Anlass:
75% der vereinbarten Leistungen

7-0 Tage vor dem Anlass:
100% der vereinbarten Leistungen

Voucher

Kinder von 0 - 15 Jahren in Begleitung mindestens
eines Erwachsenen fahren kostenlos mit der Seilbahn
im Jahr 2024.

Angebot gilt ausschliesslich wahrend des reguléren
Fahrplans.

Preise in CHF inkl. 8.1% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Sept.2023

Pauschaltarif (Bahnfahrt inkl. Essen).

Nach |hrer Reservation/Meniwahl erhalten Sie
den Buchungsvoucher. Gegen Vorweisen des
Vouchers erhalten Sie am Schalter der Talstation
die Seilbahntickets.



