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FOr Gruppen ab 20 Personen / ab 20 Einheitsmenus

Apéro

Kleiner Apéro Preis pro Person

Appenzeller Apéro Preis pro Stlick

1. Paprika und Salz Chips, Salznisschen 3.20

Flpérogeb(':'lck mini Preis pro Person

4. Appenzeller Mostbrockliroulade 2.20

Appenzeller Apéro Preis pro 100 g

2. Pro Person je ein Stuck 8.00
Chéas-Chuechli
Schinkengipfeli
Tomatenchréapfli
Spinattaschli

Hoher Kasten Apéro Preis pro Person

5. Mostbrockli, Appenzeller Kase, 12.80
Berewegge, Speck

3. Pro Person je ein Stick 16.00
Gemischte Apérogebacke
Knackige GemUsestabchen mit Tatarsauce
Appenzeller Kase
Melonen-Landrauchschinken-Spiessli
Mostbrdckliroulade
Gemischte Sandwichbrétchen

Sandwich Preis pro Stiick

6. Apéro Brotli (gemischt, gefullt) 3.20
Gemﬁse-Dip Preis pro Person

7. Gemuse-Stabchen mit Tartarsauce 5.00

Im Pauschal-Tarif (Bahnfahrt inkl. Essen) werden Halbtax und GA, sowie Juniorkarte nicht berlcksichtigt.

Preise in CHF inkl. 7.7% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Januar 2019



FOr Gruppen ab 20 Personen / ab 20 Einheitsmenus

Preis pro Person

Suppen
1. Appenzeller Brot Biersuppe 9.50 . Gerstensuppe 9.80
2. Fleischbouillon . Suppe nach Saison 9.50
mit Fladli 9.50
mit Eierstich 9.50 . Heucrémesuppe 9.50
mit Gemusejulienne 9.50
. Kalte Tomatensuppe
3. Ruebli-Ingwercrémesuppe 9.50 mit pikantem Basilikumschaum 12.80
4. GemuUsecrémesuppe 9.50 . Speckschaumsuppe
mit Morcheln 12.80

Im Pauschal-Tarif (Bahnfahrt inkl. Essen) werden Halbtax und GA, sowie Juniorkarte nicht berlcksichtigt.

Preise in CHF inkl. 7.7% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Januar 2019



FOr Gruppen ab 20 Personen / ab 20 Einheitsmenus Preis pro Person

Vorspeisen
Kalte Vorspeisen Warme Vorspeisen
1. GrUner Blattsalat mit CroGtons 9.20 1. Appenzeller Chadsschoope
mit PantliwUrfel und Salatgarnitur
2. Gemischter Salat 10.60 Speise mit Kdse, milchgetrankten
Brotwdrfeln und Butter 14.50
3. Rauchlachstartar an frischem Dill
mit kleiner Salatgarnitur, an Hausdressing  14.80 2. Gebratenes Zanderfilet
auf Venere Reis an Safransauce 18.90
4. Gebratener Thunfisch im Sesammantel
an Joghurt-Wasabisauce dazu ein 3. Gebratene Riesencrevetten
kleines Salatbouquet 17.50 mit einem Salatbouquet 18.20

5. Rindstatar an hausgemachter Sauce
mit Kapern, Zwiebeln, Essiggurken und
Silberzwiebeln 18.50

Appenzeller Vorspeise

6. Mostbrockli, Appenzeller Kase,
Berewegge, Essiggurken und
Silberzwiebeln 16.50

Im Pauschal-Tarif (Bahnfahrt inkl. Essen) werden Halbtax und GA, sowie Juniorkarte nicht berlcksichtigt.
Preise in CHF inkl. 7.7% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Januar 2019



FOr Gruppen ab 20 Personen / ab 20 Einheitsmenus

Hauptgdnge mit Fleisch / Fisch

inkl. Nachservice

Preis pro Person inkl. Berg- und Talfahrt

1.

Gebratenes Zanderfilet
an Krauterrahmsauce
mit Ratatouille

Lammrickenfilet
im Krautermantel rosa gebraten
mit saisonaler GemuUsegarnitur

Appenzeller Rindfleischvogel
gefullt mit Siedwurstbrat

und Mostrbrockli, mit saisonaler
GemUsegarnitur

Schweinsbierbraten
(in Appenzeller Bier eingelegt)
mit saisonaler Gemusegarnitur

Schweinscarrebraten

am Stlck gebraten

an Rosmarinjus mit saisonaler
GemdUsegarnitur

Schweinsgeschnetzeltes
an Pilzrahmsauce
mit saisonaler GemUsegarnitur

Schweinsfilet im Speckmantel
(am Stlck gebraten)
an Calvados-Sauce
mit saisonaler GemUsegarnitur

Schweinssteak

mit Appenzeller Mostbrockli
belegt und Appenzeller Kase
Uberbacken mit saisonaler
GemdUsegarnitur

Beilagen zur Auswahl

61.20

67.90

56.80

55.90

58.90

53.90

63.60

58.60

(Einheitsbeilage)

Butternudeln
Chaashornli
Butterreis

Butterspatzli

Kartoffelgratin
Kartoffelstock
Rostikroketten

Preis pro Person inkl. Berg- und Talfahrt

9. Appenzeller Bratschnitzel
anKrauterjus
mit Saisonaler Gemusegarnitur

10. Appenzeller Siedwurst
mit Chaashornli,
Zwiebelschweize und Apfelmus

11.Rindsbierbraten
(in Appenzeller Bier eingelegt)
mit saisonaler GemuUsegarnitur

12.Rindsfilet Stroganoff
mit saisonaler GemUsegarnitur

13.Rindsfilet am Stlck gebraten
an Portweinjus
mit saisonaler GemUsegarnitur

14.Kalbsgeschnetzeltes
an Pilzrahmsauce
mit saisonaler GemuUsegarnitur

15.Kalbscarrebraten
an Morchelsauce

mit saisonaler GemuUsegarnitur
16. Fitnessteller mit Schweinssteak

und Krauterbutter

17.Fitnessteller mit Pouletbristli
und Krauterbutter

Im Pauschal-Tarif (Bahnfahrt inkl. Essen) werden Halbtax und GA, sowie Juniorkarte nicht berlcksichtigt.

Preise in CHF inkl. 7.7% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Januar 2019

55.90

54.20

58.90

65.90

78.60

66.90

70.60

56.60

54.60



FOr Gruppen ab 20 Personen / ab 20 Einheitsmenus

Hauptgdnge Vegetarisch / Vegan inkl. Nachservice

Vegetarisch Vegan

Preis pro Person inkl. Berg- und Talfahrt Preis pro Person inkl. Berg- und Talfahrt

19. Appenzeller Chaashornli 23.Hausgemachte GemUusepaella 52.20
mit Apfelmus, Zwiebelschweize 48.00

24 Spinatravioli
20.Saisonaler Gemuseteller 50.60 mit sautierten Cherrytomaten 52.60

21.Hausgemachte Spinat-Ricotta-
Ravioli an Krauterrahmsauce 52.80

22.Spatzliteller
Saisonales Gemuse

Krauterrahmsauce 50.60
Beilagen zur Auswahl (Einheitsbeilage)
Butternudeln Kartoffelgratin
Chaashornli Kartoffelstock
Butterreis Rostikroketten
Butterspatzli

Im Pauschal-Tarif (Bahnfahrt inkl. Essen) werden Halbtax und GA, sowie Juniorkarte nicht berlcksichtigt.
Preise in CHF inkl. 7.7% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Januar 2019



Fur Gruppen ab 20 Personen / ab 20 Einheitsmenus

Mendys fur Sie zusammengestellt

inkl. Nachservice

Appenzeller Men

Meny Riche

Preis pro Person inkl. Berg- und Talfahrt

Suppe nach Wahl

* * %

Gemischter Blattsalat

an Hausdressing mit gerdsteten Kernen

* ¥ %

Schweinssteak mit Appenzeller Mostbrockli
belegt und feinem Appenzeller Kase Uberbacken
mit Saisongemise und Butterspatzli

* % %

Hausgemachtes Biberfladenparfait

mit Rahmlikérspiegel 91.90

Meni "Rondom”

mit

Preis pro Person inkl. Berg- und Talfahrt

Riebli-Ingwersltppchen

* ¥ %

Knackiger Blattsalat

an Honig-Senfdressing

* X %

Gebratenes Zanderfilet

auf Venerereis an Safransauce
* X%

Himbeer-Sorbet mit Pfirsichsirup,
frischen Apfelstickchen

und einem Schuss Prosecco

* ¥ %

Duett vom Kalb an Morchelsauce

* ¥ %

mit flissigem Kern

Im Pauschal-Tarif (Bahnfahrt inkl. Essen) werden Halbtax und GA, sowie Juniorkarte nicht berlcksichtigt.

Preise in CHF inkl. 7.7% Mwst. Anderungen vorbehalten. Stand Januar 2019



