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Änderungen vorbehalten. Stand Januar 2010.Gerne stellen wir für Sie ein Menü nach Ihren Wünschen zusammen.

Kleiner Apéro	 Preise pro Person

1.	 Paprika und Salz-Chips, Salznüsschen
CHF	 3.—

Apérogebäck	 Preise pro Stück

2.	 Schinkengipfel mini, ca. 18 g
CHF	 1.50

3.	 Chäs-Chüechli mini, ca. 40 g
CHF	 2.—

4.	 Spinattäschli, ca. 16 g
CHF	 1.50

5.	 Streusamenplätzli mini, ca. 9 g
CHF	 1.50

6.	 Tomatenchräpfli, ca. 16 g
CHF	 1.50

7.	 Currychüsseli, ca. 18g
CHF	 1.50

Appenzeller Apéro	Preise pro 100 g

6.	 Mostbröckli, Appenzeller Käse, Berewegge, Speck
CHF	 12.80

Finger Food	 inkl. Saucen (Soja, Sweet Chili)

7.	 Ensemble pro Person
	 • Lollipopp Zitronengras
	 • Mini Wrap BBQ Chicken
	 • Yakitori-Spiess Soja
	 • Shrimps Black Tiger

CHF	 14.50

8.	 Einzeln pro Stück
CHF	 4.—

9.	 Sandwich am Meter
CHF	   36.50  pro Meter

Apéro

für Gruppen ab 10 Personen



Änderungen vorbehalten. Stand Januar 2010.Gerne stellen wir für Sie ein Menü nach Ihren Wünschen zusammen.

1.	 Brotsuppe «Hoher Kasten»
CHF	 8.—

2.	 Fleischbouillon oder Gemüsebouillon

	 mit Flädli
CHF	 8.—

	 mit Eierstich
CHF	 8.—

	 mit Gemüsejulienne
CHF	 8.—

Suppen

für Gruppen ab 10 Personen

3.	 Tomatencrèmesuppe
CHF	 8.—

4.	 Gemüsecrèmesuppe
CHF	 8.— 

5.	 Gerstensuppe
CHF	 8.— 

6.	 Suppe nach Saison
CHF	 8.— 



Änderungen vorbehalten. Stand Januar 2010.Gerne stellen wir für Sie ein Menü nach Ihren Wünschen zusammen.

Kalte Vorspeisen

1.	 Gemischter Blattsalat mit Croûtons
CHF	 8.00

2.	 Gemischter Salat
CHF	 9.80

3.	 Geräuchtes Forellenfilet mit Meerrettichschaum, 	
Butter, Kapern, Zwiebelringen und einem 	
Zitronenschnitz garniert
CHF	 15.80

4.	 Appenzeller Vorspeise,	
Mostbröckli, Appenzeller Käse, Birnbrot,	
Essiggürkli und Silberzwiebel, 120g	
CHF	 16.20

Warme Vorspeisen

1.	 Zwiebelfladen mit fritierten Zwiebeln	
und Salatgarnitur
CHF	 9.80

2.	 Lauwarmer Siedwurstsalat auf Salatbeet,	
an Balsamicodressing	
CHF	 11.20

Vorspeisen

für Gruppen ab 10 Personen



Änderungen vorbehalten. Stand Januar 2010.Gerne stellen wir für Sie ein Menü nach Ihren Wünschen zusammen.

1.	 Hausgemachter Hackbraten an Jägersauce 	
mit Bratkartoffeln und Gemüsegarnitur

CHF	 25.80

2.	 Schweinsbierbraten (in Appenzellerbier eingelegt) 	
mit Butternudeln und Gemüsegarnitur 

CHF	 28.80

3.	 Rahmschnitzel an Pilzrahmsauce mit Butternudeln	
und Gemüsegarnitur 

CHF	 24.80

4.	 Schweinscarrebraten, am Stück gebraten 	
an Rosmarinjus mit Kartoffelgratin 	
und Gemüsegarnitur

CHF	 30.80

5.	 Pangasiusfilet mit Butterreis, Spinat und	
sautierten Cherry Tomaten

CHF	 26.60

6.	 Gespickter Rindsbraten an Rotweinsauce 	
mit Kartoffelstock und Weissweinapfel 	
mit Preiselbeeren 

CHF	 33.80

7.	 Appenzeller Saltimbocca an Kräuterjus 	
mit Kartoffelgratin und Gemüse

CHF	 26.80

8.	 Kalbsgeschnetzeltes an Weissweinrahmsauce 	
mit Reis und Gemüsegarnitur

CHF	 38.80

9.	 Lammrückenfilet im Kräutermantel rosa gebraten	
mit Rosmarinkartoffeln und Gemüse 

CHF	 38.80

10.	Schweinefilet im Speckmantel (am Stück gebraten)	
mit Bratkartoffeln, Gemüsegarnitur und Calvados-Sauce

CHF	 34.60

11.	Rindsfilet Stroganoff	
mit Basmatireis und Gemüse

CHF	 36.50

12.	Kalbscarrébraten an Morchelsauce	
mit Butterspätzli und Gemüse

CHF	 41.50

Hauptgänge�

für Gruppen ab 10 Personen� inkl. Nachschlag, Preise pro Teller

11.	Appenzeller Chäshörnli mit Apfelmues

CHF	 18.50

12.	Gemüseteller mit Pommes-Frites oder Reis

CHF	 18.50

Vegetarisch

13.	Quornschnitzel auf Gemüserahmnudeln	
und Cherry Tomaten

CHF	 26.50



Änderungen vorbehalten. Stand Januar 2010.Gerne stellen wir für Sie ein Menü nach Ihren Wünschen zusammen.

1.	 Frischer Fruchtsalat

	 mit Rahm

CHF	 9.60

	 mit Vanille-Glace

CHF	 11.50

2.	 Gebrannte Crème

CHF	 9.—

3.	 Süssmost-Crème

CHF	 9.—

4.	 Schokomousse (hell-dunkel)

CHF	 11.60

5.	 Appenzeller Parfait mit Rotweinzwetschgen

CHF	 11.80

6.	 Käseplättli (Appenzeller, Weichkäse, Halbhart)	
mit Berewegge, Baumnüssen und Trauben

CHF	 15.80

7.	 Latte Macchiato-Pyramide mit kleiner Früchtegarnitur

CHF	 11.80

8.	 Ananas Surprise auf mariniertem Ananassalat

CHF	 11.80

9.	 Käseplatte zum selber schneiden 	
mit Berewegge, Baumnüssen, Kümmel

CHF	 11.80	 pro 100 g

10.	 Lauwarmer Schoggikuchen	
 mit 2 Mini-Kugeln Vanille-Glace

 CHF	12.50

Dessert

für Gruppen ab 10 Personen


