BB OF

o199
13SGP0) RN

e DREHRESTAURANT
HOHER KASTEN

KULINARISCHE KOSTLICHKEITEN 2010

[0 G L)

o . I L




Kleiner HDéI’O Preise pro Person Appenzeller HDéFO Preise pro 100 g
1. Paprika und Salz-Chips, Salzniisschen 6. Mostbrockli, Appenzeller Kase, Berewegge, Speck
CHF 3—

HDéI’OQEdek Preise pro Stlck Finger Food inkl. Saucen (Soja, Sweet Chili)
2. Schinkengipfel mini, ca. 18 g 7. Ensemble pro Person
CHF 150 - Lollipopp Zitronengras

3. Chas-Chiiechli mini,ca. 40 g
CHF 2—

4. Spinattaschli,ca. 16 g

CHF 150 8.

5. Streusamenplatzli mini,ca.9g

CHF 150 9.

6. Tomatenchrapfli,ca. 16 g
CHF 150

7. Currychiisseli, ca. 18g
CHF 150

Gerne stellen wir flr Sie ein Meni nach lhren Wiinschen zusammen.

Einzeln pro Stiick

- Mini Wrap BBQ Chicken
+Yakitori-Spiess Soja
- Shrimps Black Tiger

Sandwich am Meter
CHF 36.50 pro Meter

Anderungen vorbehalten. Stand Januar 2010.



1. Brotsuppe «Hoher Kasten» 3. Tomatencréemesuppe
CHF 8— CHF 8—
2. Fleischbouillon oder Gemiisebouillon 4. Gemiisecremesuppe
CHF 8—
mit Fladli
CHF  8.— 5. Gerstensuppe
CHF 8—
mit Eierstich
CHF 8.— 6. Suppe nach Saison
CHF 8—

mit Gemiisejulienne
CHF 8—

Gerne stellen wir flr Sie ein Meni nach lhren Wiinschen zusammen. Anderungen vorbehalten. Stand Januar 2010.



Vorspeisen

Kalte Vorspeisen
1. Gemischter Blattsalat mit CroGtons
CHF 8.00

2. Gemischter Salat
CHF 9.80

3. Gerauchtes Forellenfilet mit Meerrettichschaum,
Butter, Kapern, Zwiebelringen und einem
Zitronenschnitz garniert
CHF 15.80

4. Appenzeller Vorspeise,
Mostbrockli, Appenzeller Kase, Birnbrot,
Essiggtrkli und Silberzwiebel, 120g
CHF 16.20

Warme Vorspeisen

1. Zwiebelfladen mit fritierten Zwiebeln
und Salatgarnitur
CHF 9.80

2. Lauwarmer Siedwurstsalat auf Salatbeet,
an Balsamicodressing
CHF 11.20

Gerne stellen wir flr Sie ein Meni nach lhren Wiinschen zusammen. Anderungen vorbehalten. Stand Januar 2010.



Hauptgdnge

CHF 18.50

12. Gemiiseteller mit Pommes-Frites oder Reis

CHF 18.50

Gerne stellen wir flr Sie ein Meni nach lhren Wiinschen zusammen.

Hausgemachter Hackbraten an Jagersauce 7. Appenzeller Saltimbocca an Krauterjus
mit Bratkartoffeln und Gemiisegarnitur mit Kartoffelgratin und Gemiise
CHF 25.80 CHF 26.80

. Schweinsbierbraten (in Appenzellerbier eingelegt) 8. Kalbsgeschnetzeltes an Weissweinrahmsauce
mit Butternudeln und Gemiisegarnitur mit Reis und Gemiisegarnitur
CHF 28.80 CHF 38.80

. Rahmschnitzel an Pilzrahmsauce mit Butternudeln 9. Lammrickenfilet im Krautermantel rosa gebraten
und Gemiisegarnitur mit Rosmarinkartoffeln und Gemiise
CHF 24.80 CHF 38.80

. Schweinscarrebraten, am Stiick gebraten 10. Schweinefilet im Speckmantel (am Stiick gebraten)
an Rosmarinjus mit Kartoffelgratin mit Bratkartoffeln, Gemiisegarnitur und Calvados-Sauce
und Gemiisegarnitur CHF 34.60
CHF 30.80

11. Rindsfilet Stroganoff

. Pangasiusfilet mit Butterreis, Spinat und mit Basmatireis und Gemiise
sautierten Cherry Tomaten CHF 36.50
CHF 26.60

12. Kalbscarrébraten an Morchelsauce

. Gespickter Rindsbraten an Rotweinsauce mit Butterspatzli und Gemiise
mit Kartoffelstock und Weissweinapfel CHF 4150
mit Preiselbeeren
CHF 33.80

Vegetarisch
11. Appenzeller Chashornli mit Apfelmues 13. Quornschnitzel auf Gemiiserahmnudeln

und Cherry Tomaten
CHF 26.50

Anderungen vorbehalten. Stand Januar 2010.



Frischer Fruchtsalat
mit Rahm
CHF 9.60

mit Vanille-Glace
CHF 11.50

. Gebrannte Creme

CHF 9.—

. Siissmost-Créeme

. Appenzeller Parfait mit Rotweinzwetschgen

CHF 11.80

. Kaseplattli (Appenzeller, Weichkase, Halbhart)

mit Berewegge, Baumniissen und Trauben
CHF 15.80

Latte Macchiato-Pyramide mit kleiner Friichtegarnitur
CHF 11.80

. Ananas Surprise auf mariniertem Ananassalat

CHF 9— CHF 11.80
4. Schokomousse (hell-dunkel) 9. Kaseplatte zum selber schneiden
CHE 1160 mit Berewegge, Baumniissen, Kiimmel

CHF 11.80 pro 100 g
10. Lauwarmer Schoggikuchen

mit 2 Mini-Kugeln Vanille-Glace
CHF 12.50

Gerne stellen wir flr Sie ein Meni nach lhren Wiinschen zusammen. Anderungen vorbehalten. Stand Januar 2010.



